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1 Inledning

Jakt har av tradition alltid varit ett viktigt niaringsfang i Norden. Aven om jakten
numera i huvudsak bedrivs som en fritidssysselsattning representerar den ett stort
ekonomiskt varde och spelar aven idag en betydande roll for var forsérjning av kott.
Arligen skjuts cirka 95 000 algar i Sverige, vilket ger ungefar 12 500 ton kott. Detta
motsvarar 9 procent av den totala nétkéttsproduktionen i landet, som i sin tur uppgar
till cirka 140 000 ton kétt. Jamfor ocksa med den arliga slakten av 80 000 renar som
ger 2000 ton koétt och av 3 miljoner grisar som ger 260 000 ton kott (statistik fran
2006).

Kvaliteten pa algkattet varierar mycket. Till en del beror detta pa egenskaper hos det
levande djuret, men framfor allt beror kvaliteten pa hur djuret fallts och hanterats
efter skottet. Den daliga hygieniska kvalitet som tyvarr utméarker en stor del av
algkottet beror alltsa dels pa daligt skytte och dels pa slarv och okunnighet i samband
med uppslaktning och hantering.

2 Syfte och omfattning

Huvudsyftet med denna information &r att ge rad till jagare om hygien i samband
med jakt och uppslaktning av vilt, se avsnitt 4. Aven om informationen utgér fran
djurslaget dlg kan manga av de rad som ges i detta avsnitt anvandas i samband med
jakt pa annat vilt, till exempel hjort, radjur, vildsvin och bjorn.

Nar det géller avsnitt 5 om avhudning av bjorn &r syftet att informera bjornjagare om
hur bjornen/slaktkroppen bor hanteras i de fall bjérnen avhudas innan den levereras
till en vilthanteringsanlaggning.

I avsnitt 6 finns en kort information om de regler i livsmedelslagstiftningen som
direkt kan berdra jagare.

3 Definitioner

Definitioner &r ordagrant dverforda fran livsmedelslagstiftningen. Vid behov har
Livsmedelsverket tillfogat kommentarer till definitionerna.

Frilevande vilt:

Vilda hov- och klovdjur samt hardjur och landlevande daggdjur som &r foremal for
jakt i syfte att anvandas som livsmedel och anses vara frilevande vilt enligt tillamplig
lagstiftning i den berdérda medlemsstaten, daribland daggdjur som lever fritt inom ett
inhagnat omrade under liknande forhallanden som vilda djur, och frilevande vild
fagel som ar foremal for jakt i syfte att anvandas som livsmedel.

Livsmedelsverkets kommentar:

Landlevande daggdjur som lever fritt i hadgn bor betraktas som frilevande vilt om:

e Det aktuella djurslaget finns vilt i den svenska faunan (till exempel kronhjort,
dovhjort, vildsvin och mufflonfar).
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e Hagnet &r godkant av lansstyrelsen.

e Storleken pé hagnet och biotopen i detsamma ar anpassad till djuren sa att det
under vegetationsperioden inte rader brist pa foda.

e Dijuren ar foremal for jakt enligt de jaktmetoder som uppfyller kraven i jaktlagen,
jaktforordningen och Naturvardsverkets bestammelser om jakt och statens vilt.

Havslevande daggdijur, till exempel sélar omfattas inte av definitionen pa frilevande
vilt.

Smavilt:
Frilevande fagel och hardjur som lever i fritt tillstand.

Storvilt:
Landlevande daggdjur som lever fritt i vilt tillstdnd och inte omfattas av definitionen
pa smavilt.

Livsmedelsverkets kommentar:
Radjur raknas som storvilt i livsmedelslagstiftningen, men i den svenska
jaktlagstiftningen betraktas radjur som smavilt.

Vilthanteringsanlaggning:
Varje anlaggning dar vilt avhudas och kétt fran nedlagt vilt bereds innan det slapps
ut pa marknaden.

Livsmedelsverkets kommentar:

Livsmedelsverket ar den myndighet som godkéanner vilthanteringsanlaggningar.
Kontrollerna utfors av officiella veterinarer (besiktningsveterinédrer) som &r anstéallda
av Livsmedelsverket.

4 Hygienisk hantering vid algjakt

Som namnts ovan kan manga av de rad som ges i detta avsnitt anvandas vid jakt pa
annat storvilt an alg, till exempel hjort, radjur, vildsvin och bjérn.

4.1 Egenskaper hos élg som paverkar kvaliteten

Algen ar ett friskt djur. Smittsamma sjukdomar orsakade av mikroorganismer, som &r
overforbara till manniska (sa kallade zoonoser) forekommer inte idag.

Likval forekommer ibland sjukdomstillstand, som kan gora dlgen olamplig till
manniskofoda (tumorsjukdomar, virussjukdomar, sarinfektioner, utmargling med
mera). Det ar dock sallsynt att sddana algar skjuts i samband med jakt, eftersom de
normalt sjalvdér. Om sa anda skulle ske, ar deras utseende sa avvikande fran det
normala att de knappast tas tillvara som livsmedel. Algar som skjuts i samband med
jakt ar alltsa som regel friska djur och ger i det avseendet ett kott av hog kvalitet.
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Algkottet har en rad egenskaper som skiljer det fran kétt fran tamboskap. Hos alg
lagras kroppsfettet i stor utstrackning i depaer utanfor de stora muskelgrupperna och
inte insprangt i muskulaturen som hos tamboskap. Det medfor att algkott &r magert
och tal att lagras/frysas under mycket lang tid. Lagringstaligheten beror i forsta hand
pa det laga fettinnehallet i muskulaturen, vilket minskar risken for héarskning.
Eventuellt innehaller viltkétt hogre halter tokoferoler (E-vitamin) jamfort med kott
fran tamboskap, vilket dven det skulle minska risken for fettharskning. Omega-3
fettsyror, som &r bra for méanniskors hélsa, forekommer i storre méngd hos alg an hos
tamboskap.

Hos vilda djur avviker muskelcellernas uppbyggnad nagot jamfort med tamboskap
genom att cellvdggarna ar tunnare. Vid fryslagring sprangs darfor cellvaggarna
delvis sonder av iskristaller. Det gor att algkatt till viss del moras vid fryslagring
vilket inte sker med kott fran tamboskap. Viltkottet blir darmed ocksa kansligare for
aterfrysning.

4.2 Skottet

Redan det satt pa vilket djuret skjuts har stor betydelse for den slutliga kvaliteten pa
kottet. Den ur jaktlig synpunkt ratta placeringen av skottet &r i brosthalans framre
del; i det sa kallade traffomradet. Harvid skadas hjarta, lungor och stora blodkarl och
djuret forbloder snabbt. Avblodningen sker da i brosthalan och det saknar betydelse
om man “’sticker” djuret eller inte. Stickning ar dock att rekommendera framfor allt
vid varm véderlek och langre transporter. Vid stickningen riktas kniven med eggen
mot brostbenet bakat i en tankt linje fran brostbensspetsen till analoppningen. Harvid
perforeras de stora blodkarl som leder framat fran hjartat och blodet kan rinna av.
Den avtappade blodméngden hos ett djur utgor cirka 50 procent av den totala
blodmangden. Denna utgor i sin tur cirka 7-8 procent av kroppsvikten.

Vid huvud- eller halsskott med traff i hjarnan eller halskotpelaren, nagot som inte ar
att rekommendera ur jaktlig synpunkt, bor djuret skyndsamt stickas sa att blodet far
mojlighet att rinna av. En ofullstandig avblodning medfor att kottets hallbarhet
forsdmras avsevart. Observera att djuret kan vara vid medvetande vid skott i rygg-
eller halskotpelaren varfor det maste avfangas (bedovas) innan avblodningen.

Vid bukskott eller skott i andra delar av dlgen som inte medfér omedelbar dod kan
algen ga langa strackor innan den slutligen falls. Férutom det lidande djuret asamkas
blir skadorna pa kéttet ofta betydande. Vid skott i bukhalan kommer mag- och
tarminnehall att férorena hela bukhalan. En skyndsam urtagning och rengoring av
bukhalan &r har nodvandig for att invéaxt av tarmbakterier inte ska ske i slaktkroppen.

Om algen inte blir kvar pa platsen vid ett bukskott utan félls forst vid ett senare
tillfalle har tarmbakterier med stor sannolikhet kommit in i slaktkroppen via
skottkanal och blodkarl. Observera att tarmkanalen innehaller bakterier som dels kan
vara sjukdomsframkallande for ménniska och dels kan orsaka forruttnelse vid invaxt
I slaktkroppen.
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Det ar ytterst tveksamt om algar, som skjutits i bukhalan och fallts forst vid ett
senare tillfalle, dverhuvudtaget ar lampliga som méanniskoféda. Vid sa kallade
felskjutningar i andra delar av algen, och dar den inte blivit kvar pa skottplatsen, kan
bakterier i likhet med ovanstaende sprida sig i slaktkroppen, men da fran huden via
skottkanalen. Om tiden mellan skott och avfangning blir tillrackligt lang (ca 1 dygn
och mer) kan en sarinfektion med spridning av varbakterier till hela slaktkroppen
uppsta.

4.3 Urtagning och avhudning

En snabb uppslaktning av den fallda algen &r av storsta betydelse for att
kottkvaliteten inte ska dventyras. Det ar en férdel om élgen, innan den tas ur, snabbt
kan transporteras till en vilthanteringsanlaggning, en lokal godkand av kommun eller
annan l&mplig icke-godkand lokal som &r avsedd for hantering av vilt for privat bruk
i det egna hushallet.

Ofta maste dock passningen (urtagning av buk- och brdstorgan) ske dar algen fallts.
Passningen bor ske sa snart som majligt, dels for att forhindra invaxt av
tarmbakterier till slaktkroppen, och dels for att nedkylningen ska pabdrjas. Om
bukorganen skadats av skottet bor urtagning ske omedelbart.

For att undvika fororening fran mag- och tarminnehall bor urtagningen ske med stor
omsorg och noggrannhet. Om man skulle misslyckas med urtagningen eller om &lgen
ar bukskjuten galler det att snarast gora ren bukhalan efter att bukorganen avlagsnats.
Detta sker bést genom att alla fororeningar avlidgsnas mekaniskt och genom att
bukhalan sedan skoljs med vatten av dricksvattenkvalitet. Rent vatten finns inte alltid
att tillga varfor det ar att rekommendera att bara med nagra liter for handtvatt och
urskoljning av bukhalan.

Eftersom den varmeisolerande huden vid passning i skogen far sitta kvar tills den
slutliga uppslaktningen sker i en for slakt avsedd lokal och eftersom de inre organen
utgor en stor varmereservoar ar det mycket viktigt att luften far fritt tilltrade till buk-
och brosthala. Efter urtagningen ar det darfor lampligt att sparra ut
kroppshaligheterna sa att luften fritt kan cirkulera. Detta gors med fordel i vantan pa
transport.

Ibland 1amnas brostorganen kvar i slaktkroppen vid passningen. Mellangérdet lossas
da sa att luften far tilltrade till brosthalan. Denna metod medfor en nagot
langsammare nedkylning och bor endast anvandas da lufttemperaturen ar lag och da
slaktkroppen kan transporteras till en slaktlokal relativt snabbt. Sparsam 6ppning av
brosthalan kan vara en stor hygienisk fordel i samband med transporter som maste
ske over blota marker eller markberedda omraden.

En for langsam nedkylning medfor att bakterierna ges tillfalle att tillvaxa, vilket
leder till att kottet forstors. Ett annat fenomen som kan uppsta nar kottet kyls for
langsamt &r stinkande sur jasning”. Det ar en ganska vanlig orsak till att algkott
maste kasseras, se avsnitt 4.10.
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Ibland maste avhudning och partering (delning av slaktkroppen till ett antal stora
delar) ske i skogen och élgkottet baras fram till ndrmaste vag, men detta tillhor
numera undantagen. Algar som séljs till vilthanteringsanlaggningar far inte avhudas
och/eller parteras utanfor anldggningen.

Numera finns &ndamalsenliga hjalpmedel, sa kallade &lgdragare av olika slag, som i
hdg grad underlattar framtransporten av skjutna algar. | fjalltrakterna anvéands
fyrhjulingar och dven helikopter for transport av &lgkroppar. Oberoende av vilken
metod som anvénds for att transportera ut dlgen fran skogen bor man se till att
algkroppen inte férorenas av omgivningen under hanteringen samt att man inte
forsdmrar nedkylningen genom att lasta flera algkroppar i kontakt med varandra.

4.4 Hygien och renlighet

Som namnts tidigare ar i stort sett alla dlgar som skjuts friska djur. Detta innebar att
om man undantar hudens utsida och slemhinnor i luftvdgar och matsméltningskanal
sa ar algen steril (fri fran mikroorganismer).

Den bakteriella "nedsmittningen” av kottet borjar som framkommit ovan ofta redan i
samband med skottet och fortgar sedan under hela hanteringskedjan. Noggrann
renlighet och hygien vid alla hanteringsmoment, vare sig dessa sker i skogen eller i
en lokal &r av yttersta vikt.

De for kottkvaliteten viktigaste bakterierna kommer huvudsakligen fran tre olika

fororeningskallor:

e Jagaren sjalv, hans hander, klader och redskap. Detta ar den i sarklass viktigaste
fororeningskallan.

e Innehall fran djurets mag- och tarmkanal.

e Hud och péls pa djuret.

Kvistar, barr, 16v och dylikt fran jaktplatsen i skogen spelar ganska liten roll som
fororeningskalla eftersom de da aktuella bakterierna sallan &r sjukdomsframkallande
eller speciellt verksamma som kottforstorare (forskdmningsbakterier). Sjalvklart bor
aven sadan fororening undvikas sa langt det ar mojligt, men det ar snarast en estetisk
fraga som har relativt liten betydelse for kottets kvalitet. Jord, lera, mull, grus och
dylikt kan daremot orsaka storre hygieniska problem och bor tas bort fran
slaktkroppen utan dréjsmal.

Jagaren sjélv &r alltsa den viktigaste infektionskéllan, framfor allt om han eller hon
har sar eller andra skador pa hander eller armar, eller en luftvagsinfektion. Dessa
personer bor inte delta i hanteringen av det fallda djuret. Om de &nda maste vara med
bor de anvanda skyddshandskar och &mmuddar. Det kan for 6vrigt rekommenderas
for alla som hanterar kottet. Flitig handtvéatt i samband med slakt &r av yttersta vikt.
Anvandning av rena &rmmuddar av plast och plasthandskar kan rekommenderas men
dessa friskriver inte jagaren fran en I6pande rengoring av handerna. Handtvatt kan
bara delvis ersatta tdta byten av handskar under arbetet.
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Knivar och andra redskap bor vara val rengjorda och goras rena regelbundet under
arbetets gang. Det &r en stor fordel om man har tillgang till hett vatten eller teknisk
sprit sa att man kan sterilisera redskapen efter rengéring med vatten och tval.

For att undvika fororening fran mag- och tarminnehall maste som namnts skottet
séttas ratt och urtagningen ske med stor omsorg och noggrannhet. Urtagningen ar ett
tekniskt svart moment som majoriteten av jagarna inte beharskar sa bra pa grund av
att detta slaktmoment praktiseras sa sallan. Mycket &r vunnet om man tar det lugnt
och metodiskt bemddar sig om att fa ut bukorganen hela — det finns ingen anledning
till panik.

4.5 Passning

Passning ar en jagarterm och betyder samma sak som urtagning pa slaktarsprak. Med
urtagning menas att brost- och bukhalans organ avlagsnas. | passningen ingar oftast
att d&ven matstrupe, luftstrupe samt backenhalans organ avlagsnas. Avlagsnandet av
backenhalans organ; andtarm, anus, urinblasa samt kénsorgan hos hondjur kallas
sotning.

For att fa en bra kvalitet pa kottet bor urtagningen paborjas sa snabbt som méjligt.
Den metod som beskrivs har kraver endast en kniv som verktyg. I princip gar den ut
pa att hela matsmaltningskanalen (matstrupe, tarmpaket, andtarm och anus)
avlagsnas ur kroppen i ett stycke. For att klara detta bor man pa ratt satt kunna
utfora:

e Avknytning och framdragning av matstrupen.

e Sotning av backenhalans organ.

Avknytning och framdragning av matstrupen kan vara svart att utfora pa aldre djur,
men nar den kan utféras har den stora hygieniska fordelar.

Man borjar med att lagga ett hudsnitt fran hakspets till stickhal och blottlagger
luftstrupen. Luftstrupens framre broskring (ringbrosket) gransar framat mot
struphuvudet och skiljer sig fran de vanliga broskringarna genom att den &r storre.
Luftstrupen genomskars bakom ringbrosket och friprepareras bakat. Under
luftstrupen ligger matstrupen, vilken latt kan urskiljas. Ringbrosket skérs darefter
loss fran struphuvudet och far sitta kvar pa matstrupsanden, varefter en knut slas pa
matstrupen. Ringbrosket kommer har att fungera som stopp for knuten, vilken annars
ofelbart kommer att glida upp. Man kan ocksa binda av matstrupen pa annat satt
(snore, plastklamma eller liknande). Det viktiga ar att man forhindrar att maginnehall
lacker ut genom matstrupen under den fortsatta urtagningen.

Sedan friprepareras dven matstrupen bakat till framre brésthalséppningen. Genom att
ta ett kraftigt tag i matstrupen och dra den framat kan man kanna hur den lossnar fran
sina fasten i brosthala och mellangarde.
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Nu &r det dags att dppna bukhalan. Skar forst ett hudsnitt fran brostkorgen ner till
backenet. Skar sedan ett litet hal (10 cm) i medellinjen omedelbart bakom brostbenet.
Oppna bukhélan genom att satta in handen med kniv i buken. Eggen vénds uppat sa
att handen skyddar bukorganen fran kniven. Harigenom undviks att tarm och magar
skadas i samband med att buken 6ppnas. Du kan dven med férdel anvanda en
bukdppnare; ett speciellt verktyg avsett for detta andamal.

Vid den fortsatta urtagningen laggs dlgen pa hoger sida. Arbetet underlattas i hog
grad om man kan fa hjalp med att halla upp den véanstra bukvaggen sa att bukorganen
blir lattare att komma at. Motsvarande kan hjélpligt astadkommas om ett rep fasts i
det vanstra bakbenet som spanns at sidan och nagot framat. Man ser nu natmagen
som en liten sack langst fram pa vammen. For in handen ovanpa natmagen snett
uppat framat. Du kommer da direkt pa matstrupen som syns som ett rétt parti av
natmagen narmast mellangérdet.

Det ar darefter latt att ta tag med ett par fingrar om matstrupen och dra fram den. Det
ar viktigt att du drar i den muskultsa delen. Sjélva matstrupen orkar man inte dra av,
men just dar den 6vergar i vammen kan den brista. Se darfor till att du verkligen har
tag i sjalva strupen innan du lagger full kraft i dragningen.

Du valter nu ut formagarna, vilket ar latt. Magpaketet ar fast vid levern med ett antal
ligament (senband), vilka forsiktigt skars av. Ar dlgen réatt skjuten har du nu goda
mojligheter att arbeta eftersom bukhalan ar fri fran maginnehall och blod.

Fortsattningsvis arbetar du framifran och bakat fran I6pmage och tolvfingertarm mot
andtarmen. Lossa sa mycket som majligt av tarmpaketet genom att dra med
handerna. Du kommer att finna att tarmarna har ett par fastpunkter mot ryggen som
du maste skara av for att fa loss hela paketet. Om du utfor arbetet lugnt och forsiktigt
ar det ingen risk att utspillt mag- och tarminnehall férorenar kottet. Nar du fatt ur
tarmarna bor du mjélka trackbollarna fran analéppningen mot tarmarna.

Harefter ar det dags att sota algen utifran. Nar du skar runt andtarm och konsorgan ar
det viktigt att du haller dig i backenhalans periferi. Borja darfor under svansen och se
till att du far en hudflik som handtag. Det &r sedan ingen konst att skéra loss
backenhalans organ varefter andtarmen dras ut nagot och toms pa eventuellt
kvarvarande trackbollar. Grovtarm och andtarm kan nu dras ut framat inifran
bukhalan och matsmaltningskanalen &r da avlagsnad i sin helhet.

Nu aterstar endast urtagning av brostorganen. Vid korrekta skott inom traffomradet
finns som namnts ganska mycket blod i brésthalan. For att undvika att bli alltfor
nerblodad bor man gora enligt féljande:

Hjartsacken faster pa brostbenet strax framfor mellangardsfastet. Fran hjartbasen
(hjartats framre del) gar ganska stora blodkarl framat. Oppna mellangardet med ett
bagsnitt runt brostkorgen och skér sedan loss hjartsacksfastet, tra tillbaka
struphuvudet genom stickhalet (framre brostoppningen), ta tag i luftstrupen med
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vanster hand och dra stadigt bakat medan du skar av framatgaende fastpunkter. Nu ar
det bara att lyfta ut hjarta, lungor, mellangarde och lever i ett stycke. Njurarna tas ut
separat fran bukhalan.

Blod och eventuella féroreningar avlagsnas nu omsorgsfullt. En ren svamp dr bra att
torka ur brost- och bukhala med. Har du rakat fa ut mag- och tarminnehall i buk-
eller brosthala sa spara inte pa insatserna. Anvand vatten av god kvalitet, skolj och
torka rent.

En anledning till att man snabbt vill fa ut organen ur den fallda algen &r att en
kontinuerlig temperatursédnkning i kottet ned till en lamplig lagringstemperatur &r
nddvéndig for att inte kottet ska ta skada.

Vid fuktig och varm véderlek récker det emellertid inte alltid med att snabbt passa
djuret for att sakerstalla kottkvaliteten. Man bor ocksa rensa upp stickhalet och se till
att luften far fri passage genom de témda kroppshaligheterna.

4.6 Avhudning

Fig. Korrekt snittlaggning

Det &r nodvandigt att ha tillgang till rent varmt och kallt vatten vid avhudning och
andra slaktmoment. Hander och redskap bor tvittas ofta. Tillgang till tval och
handdukar &r en sjalvklarhet.

Under avhudningen fororenas hénder och redskap regelbundet vid kontakt med
hudens utsida. Det géller har att den nyfladda slaktkroppen inte fororenas genom att
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hudens utsida tillats komma i kontakt med kottet, sa kallad inrullning, eller att smuts
och bakterier 6verfors till kottet via hdnder och redskap.

Om den nakna slaktkroppen fororenats i samband med avhudning eller andra
slaktmoment far man under inga omstandigheter forsoka spola bort smutsen med
vatten. Vattenspolning pa utsidan av kroppen leder bara till att man sprider omkring
och spolar in bakterierna under hinnorna. | och med detta har man skapat goda
forhallanden for bakterierna eftersom vatten &r en av forutsattningarna for att
bakterier ska 6verleva och foroka sig. Sadana fororenade omraden bor i stallet putsas
med kniv, vilket innebar att man gar in under hinnorna och skér bort foéroreningen.
Bade handerna och kniven rengdrs regelbundet mellan olika snitt.

En forsiktig reng6ring av brést och bukhala med vatten kan daremot vara pa sin
plats. Brost- och bukhinnorna ar relativt ogenomslappliga for vatten varfor man har
kan och bor skélja bort eventuella féroreningar.

4.7 Upprensning av skottskada

En fororening i anslutning till ingangs- och utgangshal (skottkanalerna) uppstar
alltid. Smuts och bakterier fran huden samt harrester fors in med kulan och sprids at
sidorna till foljd av det tryck som uppstar. Dessutom uppstar alltid blédningar i stérre
eller mindre omfattning, vilket &ven det bidrar till att sprida féroreningarna.

Dessa fororeningar bor skéras bort och storre blodkoagler bor avlagsnas. En god
regel &r att inte vara for ”snal” vid skottrensningen, da detta ofta leder till att
betydligt stérre mangder kott far kasseras i samband med styckningen pa grund av att
en forskamning skett i omradet. Det ar mycket viktigt att luften far fritt tilltrade till
det skottskadade omradet sa att omradet blir sa torrt som majligt (fall ned bogarna
vid bogskott).

Om skadorna och blédningarna ar begréansade kan man évervaga att avvakta med
rensningen av skottskadan tills efter hangningen. Under hangningstiden bér man da
kontrollera att det inte borja uppsta filkighet eller dalig lukt i omradet. Vid bukskott
bor rensningen utforas snarast mojligt och med god marginal.

Som namnts tidigare ar tillgang till vatten en nédvandig forutsattning for att
bakterierna ska kunna leva och foroka sig. Det ar darfor olampligt att forsoka rengora
ett skottskadat omrade genom vattenspolning.

4.8 Nedkylning av kottet

Kvaliteten och hallbarheten pa kottet beror, som framkommit ovan pa ett flertal

faktorer. Dessa kan sammanfattas i tre punkter:

e Minskad infektionsdos (nedsmutsning) genom bra traff, god uppslaktning och
god hanteringshygien.

e Minskad mangd vatten i kottets yta (Ig vattenaktivitet). En torrare yta pa kottet
medfor en markant lagre bakterietillvaxt och darmed langre hallbarhet pa kottet.
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e Snabb nedkylning. Efter nedkylning halls kéttet nedkylt anda tills det
konsumeras eller fryses ner (sa kallad obruten kylkedja).

Anledningen till att slaktkroppen bor kylas ner &r att de flesta bakterier tillvaxer
daligt eller inte alls vid laga temperaturer. Vid temperaturer under +8°C tillvaxer i
stort sett inga bakterier som kan framkalla sjukdom hos manniska. De bakterier som
forokar sig vid lagre temperaturer &n +8°C éar i regel harmldsa for manniskan, men de
kan i stéllet forstora kottet. Man brukar séga att kottet blir filkigt (unken lukt,
slemmig kottyta).

Generellt blir antalet bakterier som kan tillvaxa lagre ju lagre temperaturen blir. Vid
frysning upphor bakterietillvaxten helt. Observera dock att bakterierna inte dor vid
frysning. De bakterier som finns i djupfryst kott kan fortsatta att foroka sig efter att
kottet tinats.

Som namnts tidigare bor nedkylningen av djurkroppen pabdrjas sa snart mojligt efter
att djuret fallts (se avsnitt 4.9 om risk for kylsammandragning under). Om man efter
uppslaktningen inte har tillgang till kylrum bor nedkylning och kyllagring ske med
hjéalp av uteluften nar vaderleken sa tillater eller till exempel med hjalp av stora
kylklampar som héngs i lokalen. En god luftvéxling &r nédvéandig om detta ska
lyckas. Skulle lufttemperaturen vara hog, 6ver +8°C i dygnsmedeltemperatur vilket
mycket val kan intréffa under jaktsasongen, bor inte kottet forvaras i icke kylda
utrymmen langre &n absolut nédvéndigt.

Observera att en alltfor snabb nedkylning dven kan forsamra kottkvaliteten, framfor
allt vid mycket laga temperaturer utomhus. Om kroppen under de forsta timmarna
efter skottet nedkyles till under +7-10°C kan uppsta ett fenomen i muskulaturen som
kallas kylsammandragning. Det leder till att kottet blir segt och inte kan méras.

4.9 Hangning/maorning

For att fa riktigt mort och gott kott ar det viktigt att kottet far hanga en tid for att
genomga en énskvard mognadsprocess. Forhallanden kring hur djuret skjutits,
passats och hanterats i 6vrigt samt vaderleken ar avgorande for den rekommenderade
héngtiden. Observera att kéttet kan forsamras redan efter ndgon dag om maginnehall
runnit ut eller om &lgen i 6vrigt hanterats illa ur hygienisk synpunkt.

Rekommenderade hangningstider vid en dygnsmedeltemperatur pa:

1-5°C tva veckor

5-10°C en vecka

Over 10°C max 1-2 dygn
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4.10 Nagra speciella kottbesiktningsfynd hos alg

Fibrom (fibropapillomatos): Fibrom &r en relativt vanlig tumoérform hos &lg som
orsakas av ett virus (typ vartvirus). Tumorerna ér oftast enbart lokaliserade till huden
och viruset 4r ofarligt for manniska. Algen kasseras om sjukdomen orsakat
hdggradig avmagring och/eller om tumorerna sekundérinfekterats med bakterier med
en spridning av infektionen till vdvnaderna under huden, eller om spridning av
tumorerna (sa kallad metastasering) skett till lungorna vilket setts i nagot enstaka
fall. Om daremot tumdrerna kan avlégsnas helt vid avhudningen, ingen
sekundarinfektion paverkat slaktkroppen i 6vrigt och om naringstillstandet ar
acceptabelt kan élgen betraktas som acceptabel som livsmedel.

Stinkande sur jasning: Nar algkroppar kyls for langsamt kan “’stinkande sur jasning”
uppsta. En snabb biokemisk process sker da i djupare delar av muskulaturen Den
exakta karaktaren hos denna process ér inte ndrmare kand. Det &r dock klarlagt med
sakerhet att den inte orsakas av bakterier. Kéttet far en gravit-ljusrod farg och
utmarks av en karakteristisk stinkande svavellukt. Kéttet bor da kasseras.

Orsaken ar oftast att flera slaktkroppar lastats och transporterats varma i kontakt med
varandra, eventuellt i kombination med en alltfor sen passning. Ibland kan en alltfor
sen passning ensamt orsaka stinkande sur jasning.

Stinkande sur jasning forekommer ocksa hos vildsvin och bjorn. Bada dessa djurslag
har ett isolerande fettlager under huden och dessutom en tjock pals. Dessa faktorer
kan antas bidra till jasningen genom att nedkylIningen sker alltfor langsamt.

Brunstlukt: Kottet fran algtjurar som skjuts i samband med brunst har ibland en
karakteristisk fran lukt, som kan variera i styrka. Fenomenet ar vanligast i samband
med septemberjakten i Norrland. Om lukten &r svag kan den ofta “véadras ur” genom
ett par dagars kylforvaring. Tjurar med kvarstaende brunstlukt efter en till tva dagars
kylforvaring kommer att behalla denna lukt och det &r upp till jagaren sjalv om man
vill ata sadant kott eller inte.

Fluglarver: Om lufttemperaturen ar 6ver +8-10°C, och lokalen dér &lgen hénger inte
ar flugsaker hander det ofta att flugor lagger sina dgg pa anskurna muskelytor eller i
fickbildningar och dylikt som uppstatt i samband med avhudningen (slarvig
avhudning). Dessa agg kan sedan pa nagot dygn utvecklas till fluglarver. Larverna i
sig ger en oestetisk anblick, men utgdr kanske ett mindre hygieniskt problem an
sjalva flugan som promenerat kring pa slaktkroppen med sina bakteriebeméangda
fotter (hon kanske tidigare besokt en godselstack). En slaktkropp med smarre
angrepp av fluglarver, men som for 6vrigt ar invandningsfri kan anvandas efter att de
angripna partierna skurits bort med marginal. Ofta kompliceras dock beddmningen
av att dessa slaktkroppar ocksa &r daligt hanterade hygieniskt och kanske filkiga
(generellt dalig hantering). Idag finns sa kallade viltsackar att tillga for att skydda
slaktkropparna mot flugangrepp, det géller dock att anbringa dessa luftigt eftersom
flugorna annars anda kommer at att lagga sina &gg.
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Filkighet/forskamning: En ur hanterings- och slakthygienisk synpunkt illa hanterad
algkropp drabbas forr eller senare av forskdmning. Om lufttemperaturen &r hog
och/eller om man spolat vatten pa utsidan av kroppen kommer denna process att
starta snabbt.

Forskdmning innebér att en flora av livsmedelsforstérande bakterier snabbt forokar
sig pa ytan av slaktkroppen. Angripna delar kanns slemmiga/filkiga och luktar unket.
Processen gar snabbast pa anskurna muskelytor, till exempel insidan av laren dar
bakterierna latt finner naring. Om avhudningen skett korrekt sa att hinnorna ar
intakta sker en viss fordréjning innan kéttet forstors pa djupet.

En slaktkropp som drabbats av forskdmning godkénns inte vid kontrollbesiktning,
mojligen kan ett godkannande ske efter rensning om endast insidan av laren drabbats
och slaktkroppen for 6vrigt &r utan anmarkning. Man boér ha Klart for sig att en
kontrollbesiktigad och godkand slaktkropp maste halla en hygienisk kvalitet som gor
att den klarar en vidarehantering i flera led sa att kottet ar tjanligt da det nar
konsumenten.

Forruttnelse: Som namnts tidigare finns i tarmkanalen hos alla djur bakterier som
kan orsaka forruttnelse. Vid skott i bukhalan, férsenad passning eller ovarsam
passning finns alltid risk for invéxt av tarmbakterier i slaktkroppen. Om sedan
nedkylningen av slaktkroppen gar for langsamt uppstar de betingelser som gor att
forruttnelsebakterier (framfor allt Clostridium perfringens) kan féroka sig. Vid
misstanke gors insnitt for luktprov i larmuskulaturen (snitt i innanlaret vid knéet) och
bringa, och slaktkroppen bor kasseras om minsta tecken finns pa begynnande
forruttnelse.

Hjarnhinnemask: Infektion med hjarnhinnemask (Elaphostrongylus) férekommer hos
ca 30 procent av de svenska dlgarna. Parasiten kan orsaka skador i centrala
nervsystemet med atfoljande rorelsestdrningar och utmargling som foljd, framforallt
hos algkalvar. Vid utmarglingstillstand eller hdggradig avmagring bor djuret
kasseras. Diagnosen hjarnhinnemask, vilken bara kan vara en sannolikhetsdiagnos i
samband med kottbesiktning av vilt, utgor i sig ingen kassationsorsak.

Algsjukan (Alvsborgssjukan): Orsaken till denna sjukdom &r for narvarande okand.
Starka misstankar finns dock att den &r virusbetingad. Hittills gjorda erfarenheter
talar for att sjukdomen inte kan 6verforas till manniska. Darfér behdvs inga speciella
atgarder betraffande kottbeddmningen om sjukdomen misstéanks. Den vanligaste
kassationsorsaken torde vara avmagring/utmargling.

Skottskador: Innan en slaktkropp ar fardig for lagring och vidare nedkylning gors en
omsorgsfull upprensning av skottskadorna. Alla till foljd av skottet uppkomna skador
inklusive blédningar rensas bort. Ibland kan partiell kassation av hela eller delar av
bogar och lar vara nédvandig. Pa detta satt undviker man att forskamning av kott
sprids fran skottomradet till andra delar av slaktkroppen.
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4.11 Radioaktivt cesium och provtagning i samband med jakt

Efter karnkraftsolyckan i Tjernobyl 1986 inférdes regler med gransvarden for halten
I livsmedel av det radioaktiva &mnet cesium-137, bland annat for vilt. Gransvardet
anges som bequerel/kilo — Bg/kg.

For de i handeln vanliga livsmedlen ar gransvérdet 300 Bg/kg. For andra livsmedel
som inte i sa stor utstrackning forekommer i allmanna handeln samt vissa varor som
konsumeras i mer begransad omfattning av den genomsnittliga konsumenten galler
ett hogre gransvarde pa 1500 Bg/kg. Detta hogre gransvarde géller exempelvis for
vilt, insjofisk, renkdtt, svamp, nétter och honung. Grénsvérdena innebér i princip att
om halten cesium i ett livsmedel dverstiger gransvardet sa rader saluférbud for
livsmedlet ifraga.

Halterna av cesium har sjunkit successivt sedan 1986, men i de vérst drabbade
omradena kan kétt fran alg och radjur under hostjakten fortfarande innehalla upp till
nagra tusen Bag/kg. Radjur har vanligen hogre halter &n alg.

Information om radioaktiva &mnen i livsmedel finns under lankvéagen Risker med
mat/Radioaktivitet och bestralning/Radioaktiva &mnen pa Livsmedelsverkets
webbplats www.slv.se.

Om det finns risk for att halterna i nedlagt vilt for privat konsumtion kan ligga éver
gransvardet bor muskelprov tas for cesiumundersokning. Provtagning bor alltid ske
inom omraden dar véardena i algkottet erfarenhetsmassigt kan ligga dver 1500 Bg/kg.
Viss information kan inhamtas fran kommunens milj6- och hélsoskyddsforvaltning.

Kostnaden for provtagning och analys bekostas inte av statsmedel. Uppgifter om
eventuell fallavgift och om en kasserad &lg kan avraknas fran licensen eller inte vid
licensjakt, kan fas fran respektive lansstyrelse.

Vid provtagning bor samtliga algkroppar vara identitetsmarkta med I6pnummer. Fran
frambensmuskulaturen (laggen) uttas ett muskelprov om ca 300 gram fran varje
enskild algkropp och laggs i plastpase (dubbel) eller plastburk. Plastpasen/burken
marks med erforderliga uppgifter for att kunna identifiera den kropp fran vilket
provet tagits. Uppgift om jaktlag och plats varifran algen/algarna kommer samt
slaktdatum bor bifogas proven.

Ta kontakt med laboratoriet om det finns oklarheter om provhantering, féljesedlar,
provtransport med mera. Kontakta kommunens miljo- och halsoskyddsférvaltning
om du ar osédker pa vilket laboratorium som kan anlitas.

4.12 Kan man ata lever och njure fran vilt?

Halterna av kadmium och andra tungmetaller &r hogre i lever och njure &n i kott.
Livsmedelsverket har utfardat rekommendationer om konsumtion av dessa organ.
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Djurslag Lever Njure
o 40 . Kan konsumeras 1-2 Kan konsumeras 1-2
Radjurskid ) o
gang/vecka gang/vecka
PR Kan konsumeras 1-2 Kan konsumeras 1-2
Alg, arskalv 5 2
gang/vecka gang/vecka

Radjur, aldre djur

Bor inte konsumeras oftare an
1-2 gang/manad

Bor inte konsumeras alls

Alg, aldre djur

Bor inte konsumeras oftare an
1-2 gang/manad

Bor inte konsumeras oftare an
1-2 gang/manad

Hare

Bor inte konsumeras oftare an
1-2 gang/manad

Bor inte konsumeras oftare an
1-2 gang/manad

Mer information finns under lankvéagen Risker med mat/Metaller/Kadmium pa
Livsmedelsverkets webbplats www.slv.se.

5 Avhudning av bjérn fore leverans till
vilthanteringsanlaggning

5.1 Bakgrund

Nér jagaren ska salja vilt till en vilthanteringsanldggning (se avsnitten 6.4-6.5) ska
leveransen av viltet i normalfallet ske med palsen kvar pa kroppen. Viltet far dock
vara urtaget vid leveransen till anldggningen.

Det har visat sig att djurslaget bjorn ar sarskilt kansligt for sa kallad stinkande sur
jasning” (se avsnitt 4.10). Bjornar har en tjock isolerande pals och under sommaren
tillkommer ett isolerande fettlager under huden. Dessa faktorer hos djurslaget kan
antas bidra till att nedkyIningen av en oavhudad kropp sker langsammare &n hos
annat vilt. Jakt pa bjorn bedrivs dessutom fran mitten av augusti, det vill sdga under
en del av aret da utomhustemperaturen kan vara hog. Risken finns att dessa faktorer
tillsammans leder till att stinkande sur jasning uppstar och att kottet da blir forstort.

De mikrobiologiska livsmedelshygieniska farorna med viltkétt ar i allmanhet sma
och de bor darfor kunna undvikas dven om bjornen avhudas pa ett tidigt stadium.
Detta bor kunna vara mojligt genom en hygienisk hantering under jakt och
avhudning samt genom att slaktkroppen skyddas pa lampligt satt under transporten
fran jagarens jaktbod till vilthanteringsanlaggningen.

Livsmedelsverket anser darfor att bjornar, i de fall kottet riskerar att forstoras, ska
kunna avhudas innan de levereras till en vilthanteringsanlaggning for kéttbesiktning.

Bjornen ska dven besiktigas av lansstyrelsens besiktningsman enligt
Naturvardsverkets regler. Jagaren och besiktningsmannen bor samrada om hur
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bjornen ska kunna foras till vilthanteringsanlaggningen utan att problem uppstar vare
sig med kottet eller med l&nsstyrelsens besiktning.

Jagaren bor ocksa pa ett tidigt stadium ta kontakt med &garen till den
vilthanteringsanlaggning dit bjornen ska foras, framfor allt om bjérnen inte kommer
att flas innan den kommer till anlaggningen. Kontakt kan ocksa tas med veterinaren
vid anléggningen.

5.2 Hur kan nedkylningen forbattras innan bjérnen avhudas?

NedkylIningen av den nedlagda bjornen kan forbattras pa manga olika satt aven innan

den har avhudats, vare sig avhudningen sker vid en vilthanteringsanlaggning eller i

jagarens jaktbod:

e Passningen bor inledas snabbt och alla organ fran brost-, buk- och backenhala
bor tas ur.

e Brost- och bukhalorna bor darefter hallas Gppna med stag sa att en god
luftcirkulation kan ske.

e Transport av den oavhudade bjornen till vilthanteringsanldggningen/jégarens
jaktbod bor ske sa snabbt som majligt.

e Transporten bor ske med god luftvaxling, till exempel genom att bjérnen laggs pa
ett underlag (lastpall eller liknande) som underlattar nedkylningen.

e Enoavhudad bjérn bor inte transporteras i kontakt med annat varmt oavhudat
vilt.

Huden 6ver kraftigare delar av kroppen, framfor allt 6ver lar och bogar kan flas ner
pa ett tidigt stadium om det bedoms nodvéndigt. Detta bor ske med rena verktyg och
med tillgang till tval och vatten for rengdring av hander och verktyg.

5.3 Var kan bjérnen flas?

Om bjornen inte fors oavhudad direkt till en vilthanteringsanlaggning bér avhudning
ske i jagarens jaktbod, dar det bor finnas tval, vatten, rena plasthandskar och andra
hygieniska hjalpmedel. Hygieniska rad om avhudning finns under avsnitt 4.6.

I undantagsfall kan avhudning ske i félt. Detta kan vara aktuellt nar
utomhustemperaturen ar hog eller nér jaktbod saknas. Liksom vid annan jakt bor
jagaren ha rena verktyg, en flaska med rent vatten, tval, rena plasthandskar och rena
armmuddar tillgangliga.

5.4 Hur bor en fladd bjérnkropp transporteras?

Om en bjorn har flatts innan den transporteras till en vilthanteringsanlaggning bor
den avhudade bjérnkroppen skyddas med lampligt material, till exempel rena
plastsackar som tacker hela slaktkroppen.

Huden ska alltid folja med till vilthanteringsanldggningen. Skalle och vissa inre
organ ska ocksa folja med, se avsnitt 6.5 och dven Livsmedelsverkets vagledning
"Jagarens direkta leveranser av sma mangder vilt och kétt av vilt” som aterfinns
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under lankvagen Livsmedelskontroll/Vagledningar och annan information pa
Livsmedelsverkets webbplats www.slv.se.

6 Information om livsmedelslagstiftning om vilt och
kott av vilt

6.1 Gallande lagstiftning

Sedan den 1 januari 2006 finns livsmedelslagstiftningen om vilt och kott av vilt
framfor allt i EG-forordningar. Vissa bestdimmelser finns i Livsmedelsverkets
regelverk.

Delar av lagstiftningen har av Livsmedelsverket utvecklats i sa kallade véagledningar.
Dessa vagledningar ar i forsta hand ar riktade till kontrollpersonal vid kommunerna
och vid Livsmedelsverket, men kan ocksa utgéra en kunskapskalla for
livsmedelsféretagare, konsumenter och andra personer, till exempel jagare.

Lagstiftning och vagledningar finns pa Livsmedelsverkets webbplats www.slv.se.
Lagstiftningen aterfinns under lanken Lagstiftning och véagledningarna aterfinns
under lankvéagen Livsmedelskontroll/\VVagledningar och annan information.

Vilka regler i lagstiftningen som géller for jagaren beror, forutom vilket djurslag det

ar fragan om, pa olika faktorer som till exempel om jagaren:

o forbrukar allt kott inom det egna privata hushallet

e ger bort eller saljer sma mangder katt direkt till konsument eller till lokala
butiker/restauranger

e ger bort eller saljer sma mangder vilt med pals/fjaderdrékt direkt till konsument
eller till lokala butiker/restauranger

e har en verksamhet som dr att betrakta som ett livsmedelsforetag och jagaren som
en livsmedelsforetagare

o levererar vilt med pals/fjaderdrakt till vilthanteringsanlédggning.

Information om dessa regler finns i Livsmedelsverkets vagledning ”Jagarens direkta
leveranser av sma mangder vilt och kott av vilt” som aterfinns under lankvéagen
Livsmedelskontroll/Vagledningar och annan information pa Livsmedelsverkets
webbplats www.slv.se.

Det bor uppmarksammas att Jordbruksverket &r ansvarig myndighet for lagstiftning
om tuberkulosundersokning av hjortar i hagn.

Nedan foljer en kort information om de for jagaren mest framtradande
bestdammelserna om vilt och kott av vilt.

LIVSMEDELSVERKET Information till jagare om algjakt, avhudning av 18

Tillsynsavdelningen bi¢ P ;
R jorn och lagstiftning om vilt
Enheten for kottillsyn 2007-08-01


http://www.slv.se/
http://www.livsmedelsverket.se/
http://www.slv.se/

6.2 Vad galler for jagarens konsumtion av viltkott i det egna
privata hushallet?

Livsmedelslagstiftningen galler inte ndr jagaren sjélv hanterar sitt eget fallda vilt i
sitt eget hushall och kéttet konsumeras av denne sjalv.

| de fall kott konsumeras i det egna hushallet rekommenderar Livsmedelsverket att
de djurslag som kan ha trikiner, vanligtvis bjorn och vildsvin, provtas och undersoks
for forekomst av dessa parasiter. Ta kontakt med Statens Veterindrmedicinska
Anstalt, ndrmaste veterindrmottagning, kommunens miljé- och halsoskyddskontor,
lansveterinar eller Livsmedelsverket for rad och vidare anvisningar om
trikinundersokning.

6.3 Far en jagare ge bort eller salja vilt och kott av vilt direkt till
konsumenter, restauranger och butiker?

I lagstiftningen finns ett undantag som gor det mojligt for jagaren att ge bort eller
salja sma mangder av visst vilt (med pals/fjaderdréakt) respektive kott av vilt. Detta
kan ske till konsument och till detaljhandel, det vill sdga livsmedelsbutiker och
restauranger, och ska ske direkt fran jagaren utan mellanhander. | dessa fall kréavs
ingen veterindrbesiktning av kottet.

Ovanstaende galler inte for bjorn, vildsvin och andra vilda djur som kan vara
smittade av trikiner och hjort fran hagn som inte ar friforklarade fran tuberkulos, se
avsnitt 6.4.

Mer information finns i Livsmedelsverkets vagledning Jagarens direkta leveranser
av sma mangder vilt och kott av vilt”.

6.4 Vad sker kottbesiktning av vilt?

Reglerna om viltbesiktning med sa kallad personlig viltstampel har upphort att gélla
den 31 december 2005. Detta innebér att veterindrer som tidigare kunde utfora
viltbesiktningen, det vill sdga kottbesiktning utanfor slakteri, inte langre kan utféra
denna besiktning.

Kottbesiktning i samband med slakt av vilt kan darfér numera ske enbart i av
Livsmedelsverket godkéanda vilthanteringsanléaggningar, det vill sdga slakterier for
avhudning med mera av vilt. Kott fran godkanda vilthanteringsanlaggningar kan
séljas inom hela EU.

Kontrollarbete i vilthanteringsanlaggningar utfors av sa kallade officiella veterinarer
(besiktningsveterinarer), vilka ar anstallda av Livsmedelsverket.

Bjorn, vildsvin och andra vilda djur som kan vara smittade av trikiner och hjort fran
hagn som inte ar friforklarade fran tuberkulos ska alltid levereras till
vilthanteringsanlaggning. Enda undantaget ar da kottet fran dessa djur konsumeras
av jagaren sjalv i det egna hushallet. Detta innebér att dessa djurslag, vare sig som
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vilt med péls/fjaderdrékt eller i form av kott, inte ens vid enstaka tillfalle och inte i
nagon mangd far ges bort eller séljas av jagaren. Omvant innebar detta att
konsumenter och detaljhandelsanldggningar inte kan ta emot eller kdpa vilt med
pals/fjaderdrakt eller katt fran dessa djurslag direkt fran jagaren. Alla leveranser ska
ga genom en vilthanteringsanlaggning, dar kottet ska besiktigas efter slakt, innan det
far levereras vidare och slutligen na konsumenten.

Forteckning 6ver godkanda vilthanteringsanlaggningar finns pa Livsmedelsverkets
webbplats www.slv.se under lankvéagen
Livsmedelskontroll/Livsmedelsanlaggningar/EU-godkanda
anlaggningar/Anlaggningar for frilevande vilt.

6.5 Utbildade personer — jagare med sarskild utbildning

Enligt lagstiftningen ska sa kallade utbildade personer, det vill sdga jagare med
sérskild utbildning, genomfora en forsta undersdkning av de inre organen hos storvilt
I de fall leverans av viltet ska ske till en vilthanteringsanlaggning. | de fall inget
onormalt upptéacks behdver inte organen f6lja med till vilthanteringsanldggningen
(vissa undantag finns). Férutom alg, hjort, bjorn, vildsvin med flera djurslag
betraktas aven radjur som storvilt i livsmedelslagstiftningen. Smavilt sdsom hare
samt skogs- och sjofagel kan ocksa understkas av den utbildade personen.

Den utbildade personen ska meddela resultatet av undersékningen till den officiella
veterindren vid vilthanteringsanldggningen. Veterinaren utfor den slutgiltiga
besiktningen efter avhudning och kontrollmarker kottet i de fall det godkénns.

Den utbildning som kravs for utbildade personer ska godkénnas av Livsmedelsverket
men huvudman for kurserna ar branschen sjalv. Livsmedelsverket har varen 2007
godként en utbildning som har tagits fram av Svenska Jagareforbundet. En forsta
utbildning har genomforts av de instruktorer som ska utbilda 6vriga jagare.

Nér inga utbildade personer finns tillgangliga ska skallen och alla inre organ med
undantag for magar och tarmar medfélja kroppen till vilthanteringsanldggningen. For
hjortar fran hagn som inte ar friférklarade fran tuberkulos galler dock aven magar
och tarmar ska félja med in till vilthanteringsanlaggningen.
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