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SAMMANFATTNING

Under ar 2012 genomfordes ett linsomfattande PIK- projekt (projektinriktad
kontroll) inom livsmedelsomradet 1 Norrbottens lin. Syftet med projektet var att
kontrollera om livsmedelsféretagarnas verksamhet bedrivs i enlighet med
livsmedelslagstiftningens regelverk med avseende pa redlighet och sparbarhet.
Projektet ska ocksa leda till att 6ka féretagets kunskaper om vikten av redlighet.

Kontrollen bestod i att ta reda pa om det som anges pa menyn stimmer Overens
med det som serveras och om de lever upp till kraven pa sparbarhet genom att
kunna uppvisa kvitto, foljesedel, leveranssedel eller faktura fran leverantérer.

I projektet deltog 10 kommuner vilka tillsammans inspekterade 84 verksamheter
och totalt 243 produkter. Av dessa 243 produkter var 69 % (168 produkter) ritt
mirkta, 20 % (49 produkter) var fel mirkta och 11 % (26 produkter) var
tveksamma vilket berodde pa att foljesedel/faktura inte kunde visas eller att
produkten var omférpackad och originalférpackning saknades.

Flest felaktiga produkter noterades for krabba (82 %) och parmaskinka (65 %)
men dven fetaost (44 %) och 16vbiff (36 %) serverades med andra billigare
produkter.

Produkter som oxfilé och lax dterfanns pa flest anldggningar men hade mycket fa
avvikelser (2 % vardera).

De slutsatser som kan dras av resultatet ar att redligheten brister i manga fall. Att
anvinda produkter som ir billigare och sedan ta betalt f6r ndgot som inte serveras
ger en felaktig information till kunderna som blir lurade.



INLEDNING

Bakgrund

Vid Norrbottens linstriff for livsmedelsinspektorer varen 2011 tillsattes en
arbetsgrupp bestiende av inspektdrer frin Arvidsjaurs, Bodens och Alvsbyns
kommuner. Arbetsgruppens uppgift dr bland annat att dra upp riktlinjerna for
projektet, ta fram projektbeskrivning, checklista, informationsblad samt
sammanstilla resultatet i en rapport.

Arbetsgruppen, som frin bérjan bestod av Asa Andersson och Henrik Lé6v frin
Arvidsjaur, Karin Hedborg frain Boden samt Ingrid Olofsson och Therese Nilsson
frin Alvsbyn, beslutade att 2012 4rs PIK-projekt skulle handla om ”Redlighet och
Sparbarhet”. Karin Hedborg ersattes senare av Jonas Dahlqvist och Henrik Lo6v
slutade sin anstillning 1 Arvidsjaur.

Projektet presenterades for 6vriga kommuners livsmedelsinspektorer vid
linstriffen hosten 2011. Projektet avser att kontrollera om livsmedelsféretagare
verkligen anvinder de ingredienser och ravaror som uppges i de matritter som
star pa menyn.

Syfte

Syftet ar att kontrollera om livsmedelsforetagarnas verksamhet bedrivs 1 enlighet
med livsmedelslagstiftningens regelverk samt att 6ka foretagens kunskaper om
vikten av redlighet.

Metod

Varje kommun bestimmer sjilv vilka objekt som ska kontrolleras. Det
rekommenderas att varje kommun gér minst fem kontroller. Kontrollerna utfors
oanmailda hos pizzerior och restauranger (ej gatukok).

Kontrollen kan ske i samband med en planerad livsmedelsinspektion. Menyn
kontrolleras mot checklistan (bilaga 1). Om det finns andra intressanta livsmedel
in de som niamns i checklistan kan dessa ocksa kontrolleras och liggas till i
checklistan. Pa plats kontrolleras om dessa livsmedel finns i foretagets kylar eller
frysar samt om markningen stimmer 6verens med menyn. Om livsmedel har
packats om kan det vara aktuellt att fOretagaren visar forpackningen (i fall den
finns kvar) och f6ljesedeln. Alla iakttagelser ska noteras i checklistan.

I samband med kontrollen 6verlimnas ett informationsblad ”Forbjudet att uppge
falska namn pé varor” (bilaga 2) till verksamhetsutévaren.

Kontrollerna utférs under perioden november 2011 till och med april 2012. Varje
kommun sammanstiller resultatet pa blankett ”’Checklista Sammanstillning”
(bilaga 3) och skickar till projektgruppen. Redovisning av projektet sker vid
lanstriffen for livsmedelsinspektérer den 11-12 september 2012.

Uppfoéljning

Eventuell uppfoljning av avvikelser/brister ingar inte i projektet.



Lagstiftning
Planerade atgirder ska sikerstilla
e att konsumenten inte vilseleds genom det sitt pa vilket livsmedlen marks och
presenteras (artikel 8 och 16 i férordning (EG) nr 178/2002)
e att livsmedelsféretagaren kan ange fran vem och till vem en ravara, ingrediens
eller ett livsmedel har levererats och har ett system och forfarande for att pa
begiran kunna limna denna information till behérig myndighet

e att livsmedel dr limpligt miérkta fOr att underlitta sparbarheten (artikel 18 och
19 i férordning (EG) nr 178/2002, artikel 5 i férordning (EG) nr 853/2004)

Skyddade beteckningar

Inom EU finns ett system for att skydda beteckningar pa sirskilda produkter. Ett
livsmedel med ”Skyddad Ursprungsbeteckning” (SUB) ska i fraiga om varor och
tillverkning vara helt beroende av den region dar det framstalls. Ett exempel pa
sadan produkt dr Kalix 16jrom. I tabell 1 redovisas vilka livsmedel med beteckning
SUB som kontrollerats i projektet.

Tabell 1. | projektet kontrollerade produkter med “Skyddad ursprungsbeteckning”

Fetaost Gjord i Grekland pa fairmjolk eller far- och getm;jolk
Parmesanost Ost fran Italien, ska vara mirkt med Parmigiano Reggiano
Gorgonzola Gronmogelost fran Italien

Parmaskinka Ska vara markt med Prosciutto di Parma

Ett livsmedel med ”Skyddad Geografisk Beteckning” (SGB) ska tillverkas enligt
en metod som forknippas med den region vars namn det bar. Ravarorna kan
komma frin annan plats. Exempel dr Svecia, Bayonneskinka och Skansk
spettekaka.

Ett sirartsskyddat livsmedel far betecknas som ”Garanterad Traditionell
Specialitet” (GTS) om det har egenskaper som skiljer det fran liknande produkter
och tillverkas pa ett traditionellt sdtt. Det dr enbart sjilva receptet som dr skyddat.
Nagra exempel dr Falukorv och Hushallsost. I tabell 2 redovisas vilka livsmedel
med beteckning GTS som kontrollerats i projektet.

Tabell 2. | projektet kontrollerade produkter med “Garanterad Traditionell
Specialitet”

Mozzarella Firskost gjord pa komjolk

Serranoskinka Ska vara markt med Jamon Serrano

Det finns symboler som far anvindas for dessa tre typer av produkter, se figur 1.

Figur 1. Symboler som far anvéndas fér livsmedel med skyddade beteckningar.




Redlighet

Redlighet innebir att livsmedelsforetagare ér édrliga mot sina konsumenter nir de
siljer eller serverar livsmedel. Kunden ska kunna lita pa att de verkligen far de
ravaror och ingredienser som ér angivna pa menyn.

Forutom de produkter som redovisats i tabell 1 och 2 kontrollerades livsmedel
som redovisas 1 tabell 3.

Tabell 3. Ovriga produkter som kontrollerats

Oxfilé Filé frin vuxet notkreatur

Lovbiff Tunn skiva n6tkott fran innanlaret. Allméint vedertagen
beteckning

Krabba Ska vara mirkt med krabba

Lax Latinskt namn 4r Salwo salar

Sparbarhet

Sparbarhet dr en annan viktig skyldighet som livsmedelsféretagarna ska ta hinsyn
till. Det innebar att alla livsmedel ska kunna sparas varifran de kommer och var de
slutligen hamnar. Mottagare behGver bara redovisas om de ar foretag. Det betyder
att kvitton, fakturor, foljesedlar eller leveranssedlar frin leverantérer ska kunna
uppvisas vid de verksamheter som ingér i detta projekt.




RESULTAT OCH DISKUSSION

Deltagande kommuner dr Arvidsjaur, Boden, Gillivare, Haparanda, Jokkmokk,
Kalix, Kiruna, Lulea, Pited och Alvsbyn. Sammanlagt kontrollerades 243
produkter pa 84 olika verksamheter. Av de kontrollerade produkterna
presenterades 168 korrekt, 49 var felaktiga och 26 var tveksamma, se figur 2. Att
de vara tveksamma berodde t ex pd att foljesedel/faktura inte kunde visas upp
eller att produkten var omforpackad och originalférpackning saknades.

Resultat samtliga produkter

m Korrekt markning
B Felaktig markning

M Tveksam markning

Figur 2. Resultatet fér samtliga kontrollerade produkter

Flest felaktig markning noterades pa krabba och parmaskinka men dven fetaost
och 16vbiff hade fel mirkning. Produkter som oxfilé och lax dterfanns pa flest
anlidggningar, men hade mycket fa avvikelser. Inte heller gorgonzola mirktes eller
presenterades felaktigt. Varje produkt presenteras for sig nedan.

Gorgonzola
Av 32 kontrollerade var en felaktig. I stéllet serverades Kvibille klassisk ddelost.

Kvibille klassisk ddelost édr liksom Gorgonzola en gronméogelost men far inte
presenteras i meny som Gorgonzola. Gorgonzola ir en gronmogelost som
tillverkas i Italien och har beteckning SUB.

Fetaost
Av 306 kontrollerade hade 16 felaktig mirkning. Det som serverades var ost som
tillverkats av komjolk, s k salladsost.

Den vanligaste anledningen ir att verksamhetsutdvarna inte vet att fetaost ska
vara tillverkad av get- eller farmjolk. Det finns en allergen risk om
verksamhetsutGvaren anger att det dr fetaost som serveras men sedan serverar ost
av komjolk.



Parmesanost
Av 11 kontrollerade produkter var tva felaktiga. Det som felaktigt serverades var
Grana Padana.

Parmigiano Reggiano ir en SUB och fir endast anvindas pa ost som ar framstalld
enligt traditionella metoder i nagra provinser i norra Italien. Trolig anledning till
att annan ost serveras ar att det saknas kunskap om vad en parmesanost ér.

Mozzarella
Av 24 kontrollerade vara tre felaktiga. Akta mozzarella ska vara mirkt med
uttrycket GTS.

En produkt fiar dock vara av mozzarellaliknande karaktir och dnda kallas for
mozzarella. De felaktiga produkter som patriffades vara blandningar av
mozzarella och andra ostar sisom ex vis cheddarost.

Parmaskinka
Av parmaskinka kontrollerades 11 och av dessa var nio felaktiga. Lufttorkad
skinka fran olika lander serverades i stallet.

Uppfattningen ér att verksamhetsutévarna tror att parmaskinka och lufttorkad
skinka 4r samma sak. Det forekommer aven att verksamhetsutdvare har bestallt
parmaskinka men leverantoren har levererat annan lufttorkad skinka utan att detta
uppmirksammats.

Serranoskinka
Det var endast en verksamhet som serverade Serranoskinka. Korrekt produkt
serverades.

Oxfilé

Av 52 kontrollerade produkter vara endast en felaktig. Den felaktiga produkten
bestod av rostbiff.

Lovbiff

Av 14 kontrollerade var fem felaktiga. Det som serverades vara 16vbit.

Lovbiff dr en tunn skiva av notkott. Lovbit dr en produkt som bland annat bestar
av malet n6t- och griskott.

Krabba

Av 17 kontrollerade produkter var 11 felaktiga. Det som serverades var crabfish
eller crabstick som ér en smaksatt fiskprodukt som bland annat kan innehalla
sojabonor. Det finns allergena risker med att servera dessa produkter istillet f6r

krabba.

Lax
Av 45 kontrollerade var endast en felaktig. Den latinska beteckningen ska vara
Salmo salar. Den felaktiga produkten vara chum- eller hundlax (Oncorbyncus keta).

Nagra verksamheter hade férpackad, omarkt lax vilka dd beddmdes som
tveksamma.



I figur 3 nedan visas sammanstillning av resultatet fordelat pa de olika
produkterna som kontrollerades.

Resultat redlighetsprojekt 2012
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Figur 3. Resultatet fordelat p& olika produkter.

De slutsatser som kan dras av resultatet ar att redligheten brister i manga fall. Att
anvinda produkter som ir billigare och sedan ta betalt for ndgot som inte serveras
ger en felaktig information till kunderna som blir lurade.

Det positiva ir att nir kunden bestiller oxfilé och lax s far kunden oxfilé och lax.



Bilaga 1

Kontrolldatum: Kommun:
Foretag:

Livsmedel P3a menyn Mairkning i koket | Féljesedel/ faktura | Kommentar:
overensstammer | 6verensstammer
med meny med meny

Gorgonzola | (JJa ONej |(Ja [Nej OJa [ Nej
0J Saknas 0J Saknas

Fetaost (OJa OONej | OJa [ONej 0Ja [J Nej
J Saknas J Saknas

Parmesan- | [(JJa (ONej | [Ja [ Nej UJa [J Nej

ost
0J Saknas 0J Saknas

Mozzarella | (JJa [INej | [JJa [INej OJa O Nej
0J Saknas 0J Saknas

Parma- (OJa OONej | OJa [ONej 0Ja [J Nej

skinka
0J Saknas 0J Saknas

Serrano- (OJa OONej | OJa [ONej 0Ja [J Nej

skinka
0J Saknas 0J Saknas

Oxfilé (JJa ONej | OJa [INej (JJa [J Nej
0J Saknas 0J Saknas

Lovbiff OJa ONej | OJa [ONej OJa O Nej
0J Saknas 0J Saknas

Krabba OJa ONej | OJa [ONej OJa O Nej
0J Saknas 0J Saknas

Lax (Ja ONej |OJa [INej OJa U Nej
0J Saknas 0J Saknas

Anmairkning pa sparbarhet:
0 Foljesedlar sparas inte

[J Bendamning for
fran:

pa foljesedel ar felaktig, levererat

[J Mangd ar inte angivet pa foljesedeln
[J Det saknas uppgifter om ursprung



Bilaga 1

Kommentarer/Avvikelser:




Bilaga 1
Hjalpreda till checklista Redlighet

Gorgonzola: Gronmogelost fran vissa regioner i Italien. Skyddad
ursprungsbeteckning.

Fetaost: Gjord i Grekland pa farmjolk eller far- och getmjolk. Skyddad
ursprungsbeteckning.

Fel: Salladsost

Parmesanost: Ska vara markt med Parmigiano Reggiano. Skyddad
ursprungsbeteckning.

Fel: Grana Padano

Mozzarella: Farskost gjord pa komjolk. Garanterad traditionell specialitet.
Parmaskinka: Ska vara markt med Prosciutto di Parma. Skyddad
ursprungsbeteckning.

Serranoskinka: Ska vara Jamon Serrano. Garanterad traditionell specialitet.
Oxfilé: Filé fran det vuxna notkreaturets slaktkropp.

Fel: Exempelvis fransyska

Lovbiff: En tunn skiva n6tkott fran innanldret. Allmant vedertagen beteckning.
Fel: Lovbit, pressat eller malet kott

Krabba: Ska vara krabba.

Fel: crabfish, crabsticks

Lax: Latinska namnet dr Salmo salar

Fel: chum- eller hundlax (Oncorhyncus keta), puckel- eller pinklax (Oncorhynchus
gorbuscha), regnbigslax (Oncorhyncus mykiss), 6ring (Salmo trutta)

Forklaring till skyddade beteckningar

Skyddad ursprungsbeteckning (SUB): Produktion, bearbetning och
beredning av produkten skall ske inom ett visst geografiskt omrade.
Produktens kvalitet eller egenskaper beror i vasentlig grad pa det
geografiska omradet i fraga, sdsom pa en ravara som producerats dar.
Exempel: Parmaskinka, Parmigiano Reggiano, Mozzarella di Bufala och
Kalamataoliver.

Skyddad geografisk beteckning (SGB): Antingen produktion, bearbetning
eller beredning av produkten skall ske inom ett visst geografiskt omrade,
som ger produkten dess kvalitet, rykte eller andra egenskaper. En del av
ravarorna till produkten kan inforas fran omraden utanfor detta omrade.
Exempel: Svecia, Bayonneskinka och Skansk spettekaka.

Garanterad traditionell specialitet (GTS): Produktens ursprung har ingen
betydelse, utan man vill framhdva produktens traditionella sammansattning
och produktionsmetod. Produkten kan framstallas vart som helst inom EU
men ska framstallas enligt en registrerad metod. Exempel: Mozzarella,
Falukorv och Hushallsost.




Bilaga 2

Forbjudet att uppge falska namn pa varor

Det ar forbjudet att uppge felaktiga namn pa varor. I restauranger dr det vanligt att man serverar
matratter med ravaror som ir av den lite dyrare sorten. Nir det finns en dyr vara, sa finns det ofta
ocksa billigare varor som paminner om den dyrare varan. Man far da inte anvinda den billigare
varan och i menyer uppge den dyrare varans namn.

Till exempel; om du 1 din meny uppger att du har parmaskinka sa maste du servera parmaskinka
och inte nagon annan billigare skinka. Samma sak giller med fetaost. Om du anvinder apetina
eller salladsost sa far du inte skriva fetaost pa menyn.

Den hir markningen ”Skyddad ursprungsbeteckning” finns
bland annat pa varor som parmaskinka, fetaost och parmesanost.

Om du skriver ut pa menyn att du serverar oxfilé sa maste det
vara oxfilé. Om du serverar krabba si ska det vara krabba och
inte crabfish eller crabsticks.

Om du serverar 16vbiff som dr gjord pa sammansatt eller malet kott sa ér inte det tillitet. En
16vbiff ska vara en tunn hel kottskiva.

Tre olika skyddade beteckningar

Skyddad ursprungsbeteckning
Produktion, bearbetning och beredning av produkten maste ske inom ett avgrinsat omrade. T ex
parmesanost, parmaskinka och Kalix 16jrom.

Skyddad geografisk beteckning
Antingen produktion, bearbetning eller beredning sker inom det geografiska omradet. Ravarorna
kan komma frin annan plats. T ex ostarna Svecia och Gruyere.

Garanterade traditionella specialiteter
Det ar enbart sjilva receptet som ir skyddat. T ex mozzarella, hushallsost och falukorv.




Bilaga 3

Checklista sammanstallning

Kommun:

Livsmedel

Pa meny hos
antal foretag

Antal foretag med
felaktig beteckning

Vad som serverades istallet

Antal foretag dar
féljesedel/faktura
saknas eller inte
overensstammer

Gorgonzola

Fetaost

Parmesanost

Mozzarella

Parmaskinka

Serranoskinka

Oxfilé

Lovbiff

Krabba

Lax

Ovriga kommentarer:




